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Introduccion

Actualmente, los granos de maiz colorado duro que se someten a tratamiento de
secado post-cosecha pueden sufrir dafios internos que se manifiestan en forma de
fisuras en el endosperma cérneo, y que son causados por un secado demasiado
rapido del grano a altas temperaturas, por un enfriado instantaneo luego del mismo;
también por secar de una sola pasada el grano desde altas humedades hasta la
humedad de almacenamiento. Este proceso origina gradientes de humedad dentro del
grano provocando fisuras (Thompson y Foster, 1963). Estas aumentan la
susceptibilidad al quebrado cuando los granos impactan en una superficie dura
durante la manipulacion post-cosecha (transporte, carga, descarga, etc.) que se
agravan cuando se emplean altas velocidades en el movimiento del grano (Watson,
1988). También, se conoce la incidencia del secado artificial en los pardmetros de
color L*, a* y b*, que estan altamente correlacionados con el contenido de proteinas
solubles en soluciones salinas. Por lo tanto, podrian ser utilizados como indicadores
de tratamiento térmico excesivo y la desnaturalizacion de las proteinas en granos de
maiz (Odjo et al., 2012).

Debido al uso del secado artificial, que es el utilizado en el tratamiento
convencional que se realiza en plantas de acopio, en la Regién Pampeana Argentina
(particularmente el SE bonaerense, con otofios humedos), se estudio el uso alternativo
del secado natural en el tratamiento post-cosecha de maiz colorado duro. Por ello,
resulta valioso generar el conocimiento que permita incorporar, a la tecnologia de
secado de maiz, los ajustes necesarios para obtener granos con la calidad requerida
por la industria.

Objetivos

Se propone el uso del secado natural comparando sus resultados en el fisurado y
color con el secado artificial. El experimento se realiz6 en dos hibridos “flint” de distinta
dureza en comparacion con un hibrido dentado (Aw 190); éstos fueron sometidos a
tres manejos agronémicos y procesos de secado hasta alcanzar la humedad de
seguridad.

Materiales y Métodos

Se trabaj6é sobre un disefio experimental factorial considerando 3 niveles para
cada una de las siguientes variables:

¢ Secado: natural, 70°C, 90°C.



* Hibrido: Aw 190, Céndor, Mill 522.

« Manejo agronémico: testigo, refertilizacion nitrogenada [N], refertilizacion

nitrogenada y azufrada [N+S].

El nivel de fisurado se evalué mediante inspeccion visual con un diafanoscopio y
se los categoriz6 en granos con: una, dos, y tres 0 mas fisuras. Los resultados se
expresaron en % (Thompson y Foster, 1963).

La reaccion de Maillard producida en los granos después del secado se determiné
mediante un colorimetro en material molido. Se uso el iluminante C, la escala de color
CIE L* a* b* y un &ngulo de observador de 2°. Los valores de color fueron medidos en
términos de L* (luminosidad), a* (rojez) y b* (amarillez; Velu et al., 2006). Se calcul6 el

parametro de cromaticidad (C* = \Ja*? +p*2 ) y el indice de amarillez YI = 142,86 b* /
L* (Francis y Clydesdale, 1975).

Los datos fueron procesados mediante andlisis de varianza (a = 0,05) y andlisis
de componentes principales (Zobel et al., 1988; Yan y Kang, 2003).

Resultados

Se encontrd que el indice de fisurado y los parametros de color del grano fueron
influenciados por los distintos tratamientos de secado. Altos niveles de fisurado se
asociaron negativamente con los pardmetros de color. Es decir, que a mayor
proporcién de granos fisurados, principalmente con dos y tres 0 més fisuras (p<0,001;
n=81), hubo una disminucién de los pardmetros de color L* (p<0,05), a*, b*, C* e YI
(p<0,001).

Conclusiones

El secado artificial aumenté el indice de fisurado y, a su vez, disminuyé los valores
de los parametros de color. Esto contribuye a la reduccion del valor comercial e
industrial del grano, con la consecuente elevacion del costo de procesamiento post-
cosecha.
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